THEVENET & 7ILS

MAGNUM BOURGOGNE PINOT NOIR « GRANDE RESERVE » CAISSE BOIS

En quelques mots :

Cépage : 100% Pinot Noir

Localisation des vignes : Commune de Bussieres lieu-dit « Les Clos ». Parcelles Précoces

Age des vignes : moyenne de 25 ans
Orientation : Sud

Altitude : 100 meétres

Taille : Guyot simple

Sol : Argileux

Vinification : Cette cuvée a été
vinifiée pour la premiere fois sur le
millésime 2013, avec une sélection de
parcelles de Pinot Noir a faible
rendement. Une vinification tres
longue en cuve (3 semaines - 1
mois) puis un élevage 100% en
flts conferent a cette cuvée un
fort potentiel de garde, d'ou
son nom ‘"cuvée grande
réserve". Nous vous
conseillons de mettre de coté
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Dégustation :
C'est un vin de
trés longue garde
moyenne, la
typicité du pinot
noir se retrouve
au nez. En bouche,
on observe des
arébmes de
chocolat et
de torréfaction. A
déguster avec des
viandes en sauce,
et/ou des
fromages.



